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Al 1

_ ' ET REVERENDISS S].G .
IL SIGNOR

CARD BVRGHESE.
(Em Auend i0-alli mefi paffaci

Al (luttrisimo, e Reueren~
~disfimo Signore) infegno
—=2—=1 di deuotione , dedicato il
mio .1310 o del Maeftro di cafa,
all Iﬂuﬂnsﬁml, & Eccellentisfimi SS.,
li Signori Francelco, & Gio: Bacita
Bﬁ‘rgheﬁ fratelli di Noftro Signore
Paolo Papa ' V. e Zijdi V.S Iluftrif-
{ima, e Reuerendisfima: edouendoa
preghiere d'amici,e commandamento
de molti miei padrom laffar darealla
{tampa l'aleri doi miei libretei di Scalco,
e Trlnc1ante, fatti nell'etd mia gioueni-
e 2 le




le intempo otiofo ;mi¢ parfobenede-
dicarlia V S. Hluftrisfima , e Reueren-
diff. effendo conueniente che tuccele
mie fatiche fiano raccommandate all
Illuftriis.& Eccellentils. cafa Burghefe;
n6 gid perchequeftoperefiano degne
venir alle mani de cosi alu perfonaggi;
ma perche fotto tal patrocinio gli fia
portato qualcherifpetto , come in fe-
gno di gratitudine,e deuctone gli li de-
dico,& anco (chelodoueuo dir prima)
pereffer vno dell'infimi feruitoridi-N.
'S.chepiacciaa S.D.M. donarglilonga
vita,asfiemecon V.S Illuftrifs. & Re-
uerendifs. e tuttafuacafa.  Queftodi
primodi Febraro.1609. Thoes

Di V.8 lustriffima,@ Renerendisfima

- Humilisfimo [eruitore

Cefare Euitafcandalo [udiero di N.S.
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. |  LoScaleo di.Céfare

LonLiftad veellami
2 Animelle fricte. »  Piccionilefli coperti .,
2 Quaglicd rofto. 8  Pafticcio de Polancad’'India,
3 Caponeidleflo. 9+ Capone d rofto.
4 Sfogliata. ) 10 Fecatellidi polliligati.
§ Scarnedrofto. - o 11 Pollaftri in guazetto.
6 Coppicttedi vitella « ¥
RN T Liftade carnaggi.

w Feeatode vitellafritto. ° 6 Tefta di vitellad leflo,
3 Mezocaprettod leflo. . -7 1 Mezo capretto d rofte.
3 Vitellairofto. .+, 8., Pafticci sfogliati, ' iEig 13
4 Tortabianca. o9 o Vitellaaleffo. fri R b
g Trippadi vitella conpanc zo. Piedi di vitella ligati. ¢ 2

fotto. ' 11 Cicotto dicaftracod:  rofto, - .

Per le precedenti lifte fivede quatito ftia difcofto v'letlo, dalaltro ; quaney
¢o v'rofto dal altro; & quanto v'pezo grollo,dal alero groffo;;icofi come an»
€ora quanto vna palta dalalera ; & quantovaantipatto, dal alerg; co’l qual
modo fi dene anco levare di cocina, ciot primo, {ccondo, & terzo, &e. & di
mano, in. mano, cottquefto ordine iftefo metterle iv tauola; perche non fas

ziabella vilta veder vo leffo,preffo va alero teffo; ¢ Laone 81,5 s
' NS i o

El ifteffo modo che {i fono imbanditis 1i volatili, & carnaggi detti,
: cofi ancora s'imbandiraano tucce lefortidi pefce . cioé che va'rofto ,
ftia loatano dal alero, vi leffo, dal alcro, & vo fritrodal alcro, come ancora
Je palte lontane vnadal alera; come per la feguente lilta apertamente fi vede,
Ja quale fard di trerofti, tre leffi, tre fritei,& due palte .. | :
Irighe d rofto (opralagraticola. 7 Cefali fricci marinati, .
Spicola intiera 4 I<ffo. 8 Pulticcio d’on'brina .
Calamari fricti. 9 Anguillad roflo.
Croftata di tecato di Storione. 10 Denrale in guazzerro.
Orate roftite,cd vua pada fopra. 1t Lenguatcole frizce.
Teita di torionzlefla. Bk ST ‘
Per queita (oprafcricea lifta fi vedel'ordineche $'ha da renere nel imban-
dir i pzfci » che non fi coccal'vn rofto, con I'altro, ne valeflo ¢ contigunal
alero letfo ; ne tampoco il Fritro,& le pafte;con alero peice fricco,0 altre pattes

A Hhow P

; . Der imbandir le vobbe di Credenga.
Ofi come fid=ue con ordine imbndir le vivaude di cocina per poterle

con ordine metter in tanola, coli ancora € neceflario fapere imbandir
le co-


















Lo Scialco di Cefare

4 Gioncata,., 1 10  Lauorodepafta s feoq A
§. Toreaverde. ., ot s i 11 Meladolce, il
&. Marzolino di Fiarenza. . J4a2 5 201 . oiben
s3bbadd tou Robbe di credenzadoppie.: - : i
Finochio verde. ‘. Oliue . ' flon § silgs

Ciambelline s r+ o de110T 3.0 p120@idldoni e« i1l & = /4
- » - o e g4t b ¥
La {eguente lifta fard d'vn piatto di quatcro petfone, con qualche vivan<

da doppta di cocina,fi per la commoditd, come per lamancofpefa.” ?

Sarde roftite nellacarta. . Spicoladleflo.

Croftatadi pere.. i ... % Pafticcio de anguilla . i
Fraolini fricei » -~ Fragolini friteci fudecti, ' :
Storione d rofto fopra la graticolas' Corboin pottaggio. ¥
Lenguattole marinate, : Lenguattole maripate.

Sarded rolto fidettes o'

3 o~ Robba per ansipaflo de crcé'cngc anlutgy s IR :
Sapor bianco. v O Oliue di Bologna » "
Vuaconfervaca. o ¢ (700 Cedrotrenciate.’ "

1 Liflade dopo élﬂo dl r'obb:“di credengacon qhd?bc‘i‘oj& doppiss

Cafode riniera. Boturo pafsato.

Pera rufpide. +' % Cafodiriuiera,

Brugne. Nochie.

Tortabianca’, ornTe, Neuedilatte. !
Nochi¢. i ; Brugne .

Mela. .

" Robbe di Credenza doppie perla fopradestalifia,
Ciambelline . : Cialdoni.
Finochio. : Oliue. ‘

Le feguenti quarero lifted'vn piatto di fei perfone , fono cioé due con fe=
deci (orti de viuande variate di cocina , & altrereanti dopé pafti di creden-
za, diverfi ; & I'altre medefimamente de fedeci viuande di cocina, & fedeci
dopo pafti,md demolte,& de cocina,& di credenza doppie,fi per la commo-
ditd diquelli che fono d rauola,come anco per far manco fpefa.

L ‘Sfogliatelle fei . 9 Pezzi di corbo fritti.

¢ . Teftadefiorionedleflo. 10 Carpioni carpionati. _
3 Cefali grofli marinati . 11 Telta dombrina in pottaggio, -
4 Sarde frefche fritee . ' 212 Biancomangiare.

5. Croltara diouadiflorione, 13 Lenguattole grande fritte.

6 Dentale ingelatina. 14 Pafticciode corto intiero.

2 Calamariripieni ftufati, ~ 1y Anguilla grofia 4 rofto.

]

Oratedroflo. " 16 Trotra groffa dleflo in vino.

Kebbe




- Bultafeailals 15
Robbe di credenza daii lulcr(arc uella jopradetta lift1.con dodéci puuclkm .

14 Cialdoni.
Cialdoni. - 15 Caftagned rofto.
Caltagne d rofto, 16 Neucdelattc.

'I‘ar.m'cllo . 1 Pefcefalnione.

Alice. : °  Arengheattumate,

Lifta de dopd paflo de ¢redengascon Uordine de la fopradeitade cocina

1 Marzolino di Fiorcnza. 9 Torta verde .

2 Pera Bergamotic, 10 Cafol’am_ltglano.‘

3 - M:slaroles - Ll ooy 1 Sellenos:

4 Cardi. sineao 354 . o3kt aTarcofali |
s Cialdoni, : 17 19k 3. Pere Fiorentine
6 Caltagnedrofto, = 15 34 Melaruzze.

7 Peracarauclle. ' 2oy Pronatura'marzolina, -
8 Mclcapplc., ] S0 16 Clambcllmc.

J{gbbc di. mdenz_a.dcfme 12 putuuem, per m:cr{are nells ﬁpraa‘cm bﬂ:.

-Pepe& lales o _ ' Finochie. 7
Oljue .. S & i 1 Mc!angolc taghatc .

. chucno ledue liste dc viuande de cocina, & robbedi
o4 w0t eredenga di qualche cofa doppia.

N | 'Tnghc:lroﬁo nellacarea. ' 9 Corbo'inpotraggio. !
“2 Spigolavnaileflo, - 1 910 Sardemarnnare fopradettes
3  Sarde matmarte. - =~ i Patticcio di ftorione . 153
-4 Croftatavna~, 18 1 Calamarifricei fopradetci.
~s - Calamari fricei. - 83 Pelceingelatina, )
-6 Cefalogroflodrofto. 14 Rifo Turchefco. 01
. 7. Seppien guazzecto. 15 Seppie 1 guazzetto fopradet,
«8 * Triglie drofto fopradette. ! 16 Lenguattole fritte.

Robbe di credenga per antrpaﬂo dafarne xa piatsellesti
Morona . ~ Alice.
Cauiaro acconcio. ~ Arenche bianche, .
Liftadi frutti con l’ordmc della ﬁ:praﬁrma lista .

1 Cafotrodi Romagra. - 9 Cardi fudertti,

2 Cardi cotti nel boturo, 10 Ciambelline.

3 Pere Fiorentine, 11 Prouatura marzolina,

4 Ciambe'line. <+ 13 Tarwfali.

§ Tarwfali, 13._Mela rofe.

6 Tartara.

7
&

e

Robbe


















: . Euitafcandalo. 2.
o G 4
' §alame Bolognele cotto in vino,tagliato in fette,
pafticciodi vitella freddo .
Fagianidoi d rofto con capparint de Genoua fopra. e
panzetta de vitella repiena tagliara 1n ferte,con cannella fopra’.
prefutto intiero cotrto ael vino,con p'etroﬁ:molo fop‘m 4
Tefta di rufolaceo intiera cotea nel vino,con rofmarino opra.
Gelo figurato in varie figure. \
Sommata cotta nel vino,tagliata in fett¢ -
Pollo d’India groflo 4 rofto,con cedro trenciato fopra.
Lauori di pafta,con zuccaro {opra . .
Se intergara le [otrofcritte robbe doppie.
Vua conferuata. Iv%oﬁarfia_.
Qliuec di Spagna. ' Finochioin aceto.

PRIMO SERVITIO DE COCINA.
Tordi dieci,& {alciccia 4 rofto,con melangoli 4 torno
Animelle di vite!la ligate con oua,cafo, &c.con cannella fopra.
Starne cinque a rofto,con (apor farto d’aceto, € zuccaro:.
Piccioni cing; 4 leflo ¢b fette de prefutto,feruiti co pane fot., & prefutto £,
Croitata de pera,con zuccaro {opra .
Poliaftricinque ligati con oua,cafo,& fpetiarie,con canella fopra.
Schiena di Caprio 4 rofto, con oline fenza offo fopra .
Cappeni dleflo copertide cardi,con lengua de bufala tagliata fopra .
Fagianidor d rofto,con (alla reale fopra.
Paiticci sfogliati cinque .
Rauioli fenza fpoglia, con zuccaro,& canella fopra.

: vi s intergarali fostoferitsi fapori doppij .
Sapor de vifciole. Sapor bianco
Salfa baftarda. Saporde brugne .

SECONDO SERVITIO DE COCINA,
Polancha d’India 4 rofto piena di tartufali,con cedro trenciato fopra »
Piccioni di gianda cinque in brodo lardiero
Tefta di vitella fenza offo ripiena, con petrofemolo fopra .

Pafticcio de doi anetre faluatiche. _
Gullod’India vno & leffo,con maccaroni Siciliani, con cafo,zuccaro, & can-
neila fopra . :

Cicotro di rufolatto 4 rofto,con fugo di rhe]angofe foﬁf:{ v
Torta bianca .

Piccioni cafalini ftati in adobbo,fritti con zuccaro, & canuella fopra
Sfogliatelle diece, piene di carne di vitella batcuta -
Spalla de Caprio ftufata.

Bianco mangiare in piatti,con granati fopra .
. Visinser-
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23’ Lo Scaleo di Cefare.

vi s'intergara s fos ofcrisit faporiy )
Saporde mandole. Mottarda furte,
$aporde cozogai . Sapor de corgaali.

TERZO SERVITIO DE COCINA.
L=preintiero i ro'ts, coa peucraca {opra . ,
O :1 (alaarica d leifo enparea de cauioli Bolognefi, co fette di médrolla fo..
Capponidai 4 rofto fafanatis,con cappariai fopra.

Torta verde.

Gelatina con polpadi cappone {otto.

Oglia putrida,

Patiticcio de cicotto de Caprio

Panza di rufolatro d leflo,con brugne ftufate fopra.

Tortore otto, & fecatellide porco 4 rofto,confalfa reale fopra.
Rilo Turchelco,con zuccaro fopra.

Starne cinque i leflo,con nauoni,& cerusllato fopra.

Ve s'interzara li fotraferites fapori«
Sapor d'vua. Sapor giallo.
Sapor de cotogni. Sapor de corgnali.

SECONDO SERVITIO DI CREDENZA,

Saluiata.
Mele appie crude dieci.
Cotogni cottr & le brage,cinque,con zuccaro fopra.
Ca'taguoe roftite.
Pafticcio di cotogni cinque.,
Pere carauelle fcaldate cinque.
Cafo Parmegiano. 1
Pera Fiorentine garofolate cotte co'l zucearo,dieci.

Cardi.

Mela rofedieci,

Tartufali cotti con oglio,fugo de melangolo,€ pepe..

Piatti doppij J
Pepe,& fale. ' Patte fritte repiene di marzapane.
Finochio fecho » Ciambelline di Monache.
TERZO SERVITIO DI CRDENZA.

Marzapane intero. f aucridi marzapane.

Scatola d’anifi confecti. Scatoladicanncline .
Putaichiean pizza. Pezzidi perficato.

Corognara Portochefe, Pignoccati. ;

Pizza dipeciicaro di Graoate Scatola di fome di melone.

Scacola di fulignat . :
Lifos-
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) Euitafcandalo. ‘ SR
aualch’ vna delle fottoflcritte robb.c:ﬁ per‘honorcuol_ezm, come Zco perche
molti fi traftullano con effe, inndti,0 dgpo pafto, fecodo che Io[{o aggrada,
erd [aria cbueniente vi fi mettefle fe n6 due,almeno vna del{e ottonotate,
“Ciambselle Papaline . Pizzetea conboturo, ¢ torlid'oua.
Bifcotti Papali . Mottacciuoli Romanefchi.
Ciambelline di latte,¢ zuccaro » Moftacciuoli Napolitani ..
Bifcotti con zuccaro,& oua Marzapane bilcottato.,

Caftagne di zuccaro .’
Coperturadogni fortedirofto.  Cap. X V I I 1L

Veti lirofti nonfi doueriano portar in tauola 'fcoperti, perchefe (a-
ranno quattro,0 cinque 4 vn piatto, non {compariranno tanto,quan-
to [e fuffe alcun’di efli coperto di qualche cofa ; fidice coprirli;md non pe-
ro tanto che'non fi yeda quello che vi fia fotto ; ne focno 'qui notati molei
( oltre le melangole, & lcmeni )accio lo Scalco ne facci quella elettione
chz glipiacerd . |
Capparini de Genoua con zuccaro Cedro trenciato menuto,con zucca-

{opra. ro fopra.

Cipolle amezzatecottein Ia iotea Fette di pane dorate, con zuccaro

col graflodell’ifteflo. fopra. _
Pere. & {10} Gliz)rin * " Paftefritce diuerfe, con zuccaro fos
Cortogni . ) pra. :
Perfichi. ) ftuface Coperturedi paftareale .,
Brugne fecche ) Sapor de vifciole .
Dattili . ) Sal(areale.
Agrefta rotta amalbata. Petrofemolo friceo,fopra pefci fricti,
Vua'{pina fimile. ‘ TR FTCTH T

Copertura d'ogni forse dileflo. ~ Cap. X X.

L pitt delle volte i leffi i copreno anche loro con diverfe forte di robbe,

come per la fottofcricealifta i vedranno :laflando da parte 'herbes
fre{che,come perrofemolo,menta,bafilico,6 altre fimil forte d’herbe,& fio-
ri diverfi, perche tutte le {orti di leffi, quando non faranno coperti con vna
delle fotrofcritce robbe,fe copriranno con vna dell’herbe fopradette, o fiori
di qualfivoglia forte. ‘ .
Rauioli fenza fpoglia,con zuccaro,e cannella fopra.
Rauioli,ouero anolini,con {poglia,con cafo,zuccaro,e cannella fopra »

accaroni di Sicilia,con calo, & cannella fopra.
Pane infuppato in brodo graflo,con cannella fopra.
Cardi cotti in brodo graflo,con cafo fopra .
Bianco maugiare,con granidi granati fopra.
Nauoni gialli,cotti in brodo graffo.
i D Cauos
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Cauoli Bolognefi, torzuti,e cappuccicottin brodo graflo.
Finocchi bianchi.

Zucche tagliate in fette groffe .

Zucche longhe repiene .

Lattuca repiena.

Oguiforte di falame, ceruellato, € falciccia,

Lifladifuppe digraffo,¢7 dimagroe.  Cap. X X K

T danno ancod le tauole molte volee de le fuppe, cosi di graffo,come di
magro, & fi ferueno con la prima portata de cocina; pero [e notaranno
alcune,accid volendo lo Scalco feruirla ; ne pofla far quella elettione,ches
gl parrd . :
Suppa decta Franzele, con brado graffo,con ceruellato,cafo, & cannella {ops
Capirottata con pelle, e polpa d’anatra, 0 piccioni, tramezzata con paney
con brodo graffo,con calo,& cannella fopra,
Brugae fecche cotte con zuccaro,e in vin greco,con zuccaro, e canaella fop.
Vilciole palombine frelche,cotte in brodo graffo ; d in vin greco, € boturoy
con zuccaro,e cannella fcpra.
Zibibo cotto in vino,con zuccaro,e cannellafopra,
Perfichi fecchi cotti in vino,con zuccaro,e cannella .’ :
Pera mofcarole cotte in vino.e zuccaro,con zuccaro,e cannella fopra .
Prugnoli con erbecine dentro,& oglio.
Ceci roffi,con oglio,& aglio.
Piedi di vitella, caltrato, ¢ capreteo fenza offa, con cafo, & cannella fopra.
Latte,& boturo,con zuccaro fopra. ] 2
A tutte le fopradette fuppe vi fe metterd fotto pane brufcato, dalla capi.
yottata, fluppa Franzefe, & piedi in fuori, che vi fe metterd pane ordinarios

Lifta d'ogwi fortedi Croftata,  Cap. X X I I.
E le croftate vfitate dle tauole fe ne fanno di graflo, & di magro,e

perd fe nediranno di molte, dell’ voa,e dell’ altra forte, chelo Scalco
da quefte lifte pigliard quello che gli piacerd.

Croftate di magro.
De frutti ciod 1
Perad'ogni forte. Ll o . x
s s Tagliate in fette foteili desfritte nel boturo pofte tra
;glr?ciiof.m fo_r;c. sgfogli fortiliscon zuccaro,cannella, & boturo den-
Brugne, %g‘m Orté: | ¢ro, con zuccaro fopra.
Briccocole,

Vuaz




: Buisafeandalos sy
‘Vual ina,

\greita enz2 8rani. | oy de era sfogli fortili, con boture, ueesro, & can.
Vilciole fenza offa. { ~ pei12 dentro,& zuccaro fopra.

Cerafefenzaoflo.,

FfagOIC- 4 T ¥
Pifelli frefchi. Desfricte nel boturo, pofte era sfogli, con vua [pis
Faue frefche {corzate .5 na,pepe, & cannella dentro, con zuccaro fopra.
Di latre, & fegati di ogni forte de pefciscon tarantello diffalaco dentro .
Sarde fenza fpina,c6 alicifalate,con fetroline di prouatura,& fpetiarie dent.

Cauiaro diftefo fopra fettoline di pane brufcato, ¢6 fugo di melangolo fop.

Code di gambari tagliate d trauerfo,6 per longo desfritte nel borm:o,o ue-
ro oglio , con fettoline diprovatma, & fenza ; con boturo,ouero oglio,
con zuccaro,e canuella dentro,e zuccaro fopra.

Oftriche,desfritee nel boturo,ouer oglio, con tartufali tagliati, con fugo di
melangolo.zuccaro,e cannclla dentro,con zuccaro fopra .

Telline perleflace canate dalla fcorza,desfritte nell’oglio,con vua pafia,pe-
pe dentro,con zuccaro fopra .

Alice falate fenza fpina, con erbecine, zibibo, con fectoline di prouatura,é
fenza dentro con zuccaro fopra.

Prugnoli foffricti nell’oglio,con erbecine,& fette di tarantellodiffalato dea-
tro,con zuccaro {opra . :

Alice, Anguille, e tarantello diffalato, con erbecine, boturo,ouer oglio den-
tro,con zuccaro,e cannella fopra. :

Zibibo,¢ pignoli amaccati con boturo,zuccaro,e cannella fopra.

Sfogliatelle repienc di.

Bianco mangiarc.

;:g: f!eia;:a'rzapanc . peonzuccaro,e cannella fopra.

Rifo paffato.

Foglifoli .

Tortiglione sfogliato fpaccato per lungo,con zuccaro, e cannella fopra .

Torriglione repieno di pignoli confetti,con cannella, con zuccaro fopra,

Tortiglione sfogliato,con latte,oua,acquarofa, con zuccaro, e cannella fop,

Croftate di graffo.
D’ animelledi Capretto desfritte,pofte tra sfogli , con zuccaro, e cannella,
- conzuccaro fopra. ‘

Ceruclle di Capretto perleffate battute con erbe oderifere, con cannella,e
pepedentro, con zuccarofopra.

Fegatell: de polli cotti alle brage, battuti con erbetce odorifere , pepe, can-
nella, e buturo dentro .

Occhi, e ceruello de Capretto bolliti , tagliato in fette , con fommata, zuc-
caro, e cannella dentro, & zuccarofopra.

Animelle de Vitella fritte nello ftrutto, tagliate in fette ,con yua fpinas,
: 3 Zucca-
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zuccaro, e cannella dentro. ; .

Rognone de Vitella battuto, con fugo de melangolo, e zuccaro dentro,
& fopra_. " : : ~

Ceruelle de Vitella perbollite, battute groffamente, con fommata diffalata
dentro, & zuccaro fopra.

Crefte, e tefticolide Gallifritti, con Salciccione grattatodentro, & zue-
caro fopra.

Animelle de Vitellabattute , con Salciccione Bolognefe dentro, ;

Alcre croftate fe potranno fare , di magro , & di graffo , fecondo 1a volontd
dello Scalco, con due , tre,0 quattro cofe , come nelle fopradette crofta=
%€ ¢ accennato .

Lifla de paflicci d'ogni forte.  Cap. X X I1I.

M Olte forti di pafticci s’vfanod le tauole, cioédi piccoli, de grandi;

di freddi, & caldi;dicarne,& di pefce ; disfogliari; e de frutti; &
di quefti fe ne fard due parti , O verollifte, cioé di graffo, & dimagro, & fe
ne metesranno molti d’ambe le forti, accioche lo Scalco pofla far’elettiones
di quello che gli piace .

i) et Pafticci di graffo.

D'ogni foree volatile , femplicemente fatto,con lardo,pepe, ¢ zenzero, ine
pilottato de garofali,caldo,e freddo.

D’ogni forte d’animal quadrupedo,tanto domeftico,come faluatico , femplie
cemente fatto, cio¢ ben batturo, refatro 4 lebrage, lardato con lardelli
grofli,con lardo.pepe,zenzero, & garofali dentro, {eruniro caldo,o freddo.

Polpa de Vitella battuta con graffo de rognone,con vua fpina,ouero agre-
fto,pepe,e cannella,erofio d'onodentro. -

Coratelle di Capretto,tagliata in pezzi buttatoui dentro va brodo facto des
agrelto,roffi d’ouo,& {petiarie.

Animelle di Capretto,0di Vitella, con fette di fommata, o prefutto, & tar-
tufalidentro, : :

Lenguade Vitella perlcffata, tagliata in fetee,con brugne,e vifciole dentro,
butraroui vn brodo fatto con moftacciolo Napolitano pefto,rofio d’ouo,e
fpetiarie .

Polperzade Vitella,con brodo lopradetto. , o 'L

Occhi,&orecchie de Vitella, perleflati cagliati in fette,con prefutto,& bros
do fopradetto dentro. tial | rrear™

Teftade Vitella,6 di Capreteo fenza offo, perleflati, con brodo de moftac--
ciuoli.& agrefto,& [petiarie dentro. Sl 0 5

Pezzo dicoffade Vitella tagliatoin pezzeeti ftati in adobbo in vin greca,
e [petiarie,con brodo dell'ifteflo adobbo,& ova dentro. .

Lombidi Vaccina in adobbo come fopra,con gola di porco dentro.

Anatrotti gionani,con oua dentro. - ; : VS gl s

- : ;& Jiccio-
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-4 ﬁ%;onicafaﬁni con feete de prefutco, & vua fpina dentre . :
: O . 4.s& quanti fi vuole per palticcio,

"
Quaglie. 1 3 d'vno.2.3 . - qua i i
Tm-.t%:e : con fommata, o mendrollade porco, o falcic=

cione gratrato ,con pifelli, 0 pedoni di cara
piccioni de ciq‘fali,mn brodo buttatodentro fatro con rof~
* palombara . {id'cuosagreflo,e fpetiarie,
pilelli frefchi,con calo in pezzi,con graflo de merolla de, Vaccina.
Caprertoli quarti denanzi tagliati in pczzi, con dentro brodo fatto con.
roili d’ouv, & agrefto. RY ()
Conigli intieri lardati,con fpetiarie dentro. : s
radal=) ot . s T - o d
Di Lepre intiero,ouero li quarti di dietro, lardato, & bene fpetiato, freddo,
€calday . .. . LD i
Sfogliati pieni di Vitellabatruta, ouero rognone di Vitella, con mendol.
la de Vaccina, con prefutto tagliato d dati,con agrefto,6 vua [pina dentroe
Pieni de dinerfe robbe,d’animelle de Vitellastefticoli d’agnello,occhidi Vi-
‘tella tagliati,tarcufali ;cardi , pignoli,& cofe fimili, con fpetiarie, & me-
dolla di Vaccina, :

De Conigli viui .
Veelli viui . } per nozze.
De molte alere forti © ne potrd fare,cosi d'veellami,come de carnaggi, co-
: , 88

me da li foppadeti fi potrd canare,il che fi rimecte 4giunditio delloScalco.

Pulcinelli.

i ) Paflicci di magro. ... ..
D’ogai forte frutto cioé .7 :
|

Pera,

Mela . Vno,o pitl per pafticcio, impilottato de garofa-

Cotogni. ni,con boturo,zuccaro,& cannella dentro

Arbricocoli . :

Perfichi, ‘

D'ogni forte pefce cio€ .~ Se fi doueranno dar freddi,fatti femplicemente,

Tonnq . con zenzero, pepe, garofani, & oglio dentro,

Ombrina. impilottati de garofani,

Storione, s :

Spigola . * LSe faranno da darfi caldi, s’'impierd 1a caffade,
Corbo. brugne,vifciele,pedoni de carciofali,pera,me-

Cefalo, la,cotogni, mandole monde, pignoli,tartufali,

Anguilla, - - & altre cofe fimili, fecondo il tempo, & le fta-

Trotta . gioni , butratoui dentro yn brede fatto con

Lampreda. moftaccioli Napolitani ftemprati con agrefto,

Porcelletea ,

D'Oftriche cauate,pofte in caffa,con la fua acqua,oglio, & fpetiarie, & pi-
gnoli deatro,c6 brodo fatto d’agrefto,d fugo de ‘melangolo, é roffi d’ouz,
Larte,& fegati di pefci ftari prima incolei ne le fpetiarie, pofti in caffa,con
fapor d'agrefto,e roffi d’oua,oucro moftaccinoli Napolitani.

£'3 9 Gon-
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Gongole, & telline cavate da la fcorza,con erbecine,& oglio, & fpetie dene;

Calamariripieoi de noci peftespangrattato,vua pafia, & erbecine incaffati
con oglio,e fpetiaries

Lumache cauate da la fcorza,con erbecine aglio,& ogliodentro.

Tarcarache perlefface inuolte ne le {petie,incaffate,con erbeccine, con broe

+ do fatto d’vua paffa,& moftaccioli ftemprati,con (ugo de melangolident.

Panza di Tonno inuolta ne le fpetie, incaffaca,con tarantello diffalato,con

brugne,vilciole,& oglio .

;;r:lzhfr ofcha ,  Contorli d'oua,& vua fpina dentro .

Code,& zampe de Gambari,con tarantello,pignoli,& agrefta intiera, con.
brodo fatto con agrefto,roffo d"ouo, & fpetiarie.

Capi de latte,con albume d'ouo in caffa, conzuccaro dentro, lacte, roffide
oua,vua fpina.

Roffi d’oua shattuti con acquarofa, vua paffa,fale,zuccaro,e cannella.

Oua di Trotte,0 di Storione,cd tarantello,oglio,erbeccine, & vua paffa dét

Et piu d" ogni forte peflce groffo, & menuto, con fcaglia, & [cnza, fecondo
Uordine delli fopradetti.

Lifta de ogni forte di torta di graffo,&7 di
-magro Cap X X 1111 é

A torta & tanto in vio, che fino nell’Oftarie non ne manca mai,& ver-
gogna fariache se 4 va banchetto.non ve ne fuffe;& i quefte {e ne fane
nodi magro, & di graflo,come qui (otto ne faranno molte notacedell’ vaas

& dell’ alera forte.

Di Mellone,

Zucca.

Rarf».c . Fatte cuocere , paffate per ftamegna ; recotta, 0 pro=
Perfica . i uatura frefca pefta; melcolato affizme, con oua,
A"b,r“:"’c"f" vn poco di cafo,(petiarie,& moftaccivolo peft 0p
Peri diuerfio &zuccarodentros& fopra.

Corogne.,

Mela diuerfe.

Nelpole,& Brugne,

Di Cerale. _ _ ' :

Vifciole. | Dopd ftufate in boturo,paffare 3 conprouatura frefca pefta,
Fragola. cafo graffo,oua,(petiarie,& zuccaro.

Brugna. ‘ w :

Di Faue freiche ,~ Cotti nel latte,paffate ; con cafo, & prouatura grattaca, .
Pilelli frelchi, } oua,fpetic, & puccaro. :

Faloli frelchi,

De gra»
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Farro . Cotti che fiano in buon b l:ado,pcf’rarl i,% paffar-
Rifo. i per fetaccio,mefcolati con prouatua, & ca-
Cattagne. fo Parmegiano grattato,oua,fpetiarie, & zuc-
Ceci rofii. B3 1:ED e ) A )
De Faue infrante. Dopo ben cotti, & paffate, incorporate con ri--

cotta pecorina, calo di riniera grattato, oud,

Ceci infranti . a p
fpetiarie,& zuccaro.

Lencicchie, &

Cicerchie . e : ! : e
De pedoni de carciofali .y Dopd cotti battuti con cortelli, melcolaticon

Lupoli . brugnoli,pronatura, cafo grattato, ona, fpe:»

Sparagi s tiarie,& zuccaro. e

Biete ben triate amalbate,ouero cotce batrute, mefcolate,con calo, prova-
tura,boturo,lattesoua,fpetiaric,e zuccaro. ‘ ‘

Pafta di marzapane ftemprata con chiara d’'ouo, prouatura frefcha pefta_,
Jatce,e zuccaro. ‘ ; ) 7

Larce con fagodi Saluia,ona, e zuccaro detta Saluiata .

Latte,oua,& acquarofa,& zuccaro derta Tartara,

Recotta, cafo frefcho pefta,ftemprata conchiara d’oua,& zuccaro.

Bianco mangiare con oua;zuccaro,& acquarofa .

Capi di latte.con oua,cafo,pignoli pefti,e zuccaro. pib 5

Vitella bartura, con niedolla di Vaccina,con vua (pina,roffo d’ouo,cafo fre-
fco,con (petiarie,& zuccaro dentrola caffa fatta con fior de farina,vinos
roffo d’cuo,boturo,& zuccaro. O il it

Sigue di porco,latte,& oua ¢o erbecine, & fpetiarie détro,dettomigliaccios

Dateili cotti, & vua paffa paflati, conoua, yuapaffa, zuccaro, cannellas
& acquarofa.

Cedro condito pefto, con prouatura frefca pefta,roffo d' oua,fpetiarie, 8
zuccaro dentro s 1 ; ‘

Gambari. - = Le code bateute, con tarantello diffalato, calos

Locufte. ' oua, e pepe dentro . ol

Se potranno far molte altre torte condue, & tre forti di robba dentra; con

zuccaro; e [enza, comene le fopradette € acc€nato,ad arbitrio dello Scaleo;

{

Liftade [ap oridiuerfis Cap. X X V.

Erche nelle tauole, & couiti v'interuengano diuerfi leffi, refti, e pefci, &

neceflario fi metta con effi qualche fapore,de quali fe ne dard in tavola

due piatcellerts de ciafcuna forre per piatro: ouero vn tondo per ciafcun

coméfale : pero (e ne diranno qui ‘orto dinerfi ad eletrione poi delo Scalcos

Salla verde fatta con pane brufcato, aceto forte; petrofcmolo, menta, &

pepespaflata per ftamegna,con zuccaro (opra..

Saporbianco de mandole monde,pane,zuccaro,& fugo di lemone,

Salfareale fatta de zuccaro, aceto,con cannella, ¢ garofanizconfumato dui

terzi
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terzi al foco. ;
Agliatéh de noci, ouero nocchiescon aglio, pane;& brodo, con vn puoca des
agrefta. : i
Mo[gi:arda bianca di fenepa,pane,& aceto.
Moftarda di mezzo fapore,di [enepa,& vua cotta.
Moftarda dolce d’vua cotea .
Moltarda Cremoneleid Venetiana con vua,arancetti ; & fenepa.
Sapor de vua paffa,moftacciuoli pziti, ¢ moftocotto.
Sapor di finocchio,bafilico,pane, & agreflo.

Sapor de Vifciole. Arbricocole o
Corgnali, Brugne .
Cotogni , Granati,

Lifta di dinerfi conditi,da confetture . Cap. XXV L
a9 ki BT BETRTTE b k5 ‘ :
N occafione de pafti, & conuiti groffi, ouero nozze ; diqualche Signote,
o Prencipe, (i fuol daréiia tauola nel primo feruitio di credenza diuerfe
fortidi conditi per antipafto,& nel vitimo feruir di confetture, le quali (a-
ranno pitli& menb,quanto chel Principe vorrd effere {plendido ; perd fi fa-
ranno due lifte dell’ vno,& dell’ altro, accioche fia faciled lo Scalco far I’ ac-

capata diquello che gli-piacerds 17 =
a ca. oo b olat. o v i

¢ ot shaon o Lifld dé conditi per antipaite .

Cedro intiero . Nefpole. i

Cedro in'feree’con feorza i1 M:ndole frefche s
Melangolo groflo intiero, - Arbricocole . 1
Melangoletti. Noci .

Lomoncella piccoles « - © « 1. «Gambidilascucha °
Pera mofcarole, Radiche di finochio
Perfichisg: - L ollsmusun nos ssened 55 Boragine
Melloni. .euntban J . Bugolofa .
Cetrolit ik il 91938 SUEN03 S Perrofemola .
Cocuzze, 3 Fiori di Cedro.
Lazzarole, Rofmarino..
Scafe frefce . Fogliede Role.

Pifelli fre(chi,

$iouear ut Liftade confettioni dinerfe p&-ﬁopﬂ paﬂﬁ;-
Coriandoli groffi mufchiati. - af.

iy Ricei, &

Lifci confetti . ;
Anefi, Pigaoli. Cannella groffa. Arancetti o
Nocchie, .~ Cannelline: | ~ Mandole.

Seine di mellone Peltacchis -~ > .. Fulignatie .
i3 Cannel-
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3
! Liftad vcellami
1 Animelle fricte. # Piccionilefli coperti .
2 Quagliedrofto. 8 Pafticcio de Polancad’India,
3 Caponed leflo. ¢ Caponed rofto.
4 Sfogliata. 10 Fecatellidi polliligati.
s Starnedrofto. 11 Pollaftriin guazeteo.
6 . Coppiettedivitella .
: Liftade carnaggyi.
s Fecatode vitella fritto. .6 Tefta di vitellad leflo.
»  Mezocaprettod leflo. 7 Mezo capretto d rofto.
3 Vitelladrolto. ‘ 8 Pafticci sfogliati.
4 Tortabianca. . 9 . Vitellaaleffo.
5§ Trippadi vitella con panc.zo-Piedidi vitella ligati.
fotto. 11 Cicotto dicaftratod rofto.

Per le precedenti lifte fi vede quanto ftia difcofto v'leflo, dal alcro s quan-
to v'rolto dal altFo; & quanto v'pezo groflo,dal altro groffo; cofi come an~
cora quanto vna palta dal altra 3 & quantovn ancipafto , dal altro; co’l qual
modo (i'déueancolevare di cocina, cioé primo, fecondo, & terzo, &c. & di
manoJin mano, con quelto ordine ifteffo metterle in tauola ; perche non fa-
ria'bella vilta veder vn leffo,prefio vn alcro leflo, &c.

24  Imbandir dcii‘?c]i:i.

El ifteffo modo che fi fono imbanditi, 1i volatili, & carnaggi detti,
cofi ancora s'imbandiranno tutte Jeforti di pefce, cioe che vo'rofto »
.2 loatano dal alcro, va leflo, dal altro , & vn frictodalalcro, comeancora
le pafte lontane vnadal altra, come per la feguente lifta apertamente fi vede
1a quale fard ditrerofti; tre leff, tre fricei,& duepalte. ;
Triglie 4 rofto (opra la graticola. 7 Cefali fricei marinati.
Spicolaintiera d leflo. 8 Pafticcio d'ombrina .
Calamari fricei . ; 9 Anguilla d rofto.
Croftara di fecaro di Storione. 10 Dentaleinguazzetto.
Orate roltite,cd vua palia fopra. 11 Lenguactole fritce.

Tefta di ftorione leda .. ' ‘ o Y
Per quefta foprafcritca lifta i vede ordine che 'hd da teaere nel imban-

dir li pefei > che non ficocca I'va rofto, con I'altro, ne vnleffo € conciguo al
alcro leffo; ne tampoco il fritto, & lc paftesconaltro pefce fricto,0 altre palte.

M KW B o

' Per imbandir le robbe di Credenza.
C Of come fidene con ordine imbandir le vivande di cocinz per poterle -

con ordine metter intauola; cofi ancora & neceilario fapere imbandi
Ie co-
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In pafticcio fredde, e caldo,come d (uo luogo.

STARNOTTI,

A Rtagione dequeli fardd’Agofto per tott’O:robre,¢ della natura del-

la Starna, & s'accommoderd come quella, & ¢ mclie Pl delicata, &
ancofi dard. MOIgE*I0q 0,033 13 .1 .
Arrolto ingarofola;g,inca:tata,_Lfcruita con limencelle piccole trinciate «

STORNI.

L A Rtagione d’effi fard di Settembre, finomezz Ottobre, che per 'vua_,.

fono pit grafli, ched'altro tep:po ; E caldo. ¢ feccoin {econdo gradcs

non fono buoni perta molta feceitd lor'o, fipotiono cuocere; come li tordis,

md non fono honoreuoli perle taucles « ¢ :

TS0 R YD LG
L A ftagione déi Tordi; fard d’Ottobre pes tuttoCarnenale;; E caldo,e:
feccoin primo grado,& in principie dekfecondo : ¢ d1 bucno nutrimen-

to,gencra buon fangue; prefio fidigerifce, fenc buoui per li conualefcen-

ti,ad ognietd, & ad ogui' compleflione . 11 Merlo, non & tanto perfetto; &

$'accommodaranno,,

Arrofto allo fpedo, con'ihelangole fcpra'; oueroarrofio tramezzatidifale

- ciccia 3 ouero fegatelli di porcoy & lauros con melangole dette o

Arrdftd_ con croftara dipane,farina,zuccaro,e fale,con limoni trinciati fop.

Arrofto cauire l'interiora copettidi brodo negro, fatto con vua pafia,,
perfichi fecchi cotts pafiau fien.prati, con mezzo vino, mandole peftes,
zuCCaro,€ {petiarie. ' foaosl

Alefii coh prefucto,, & ceruellata'gialla,conpane fottos.

Srufari con gota di porco brugne, e vifciole ..

In potaggio con oua erbeccine, & prefutto.

TORTOGREL

LA flagione della Tortora fard di'Luglio;per rittn Ortobre, & di qpel-
-_1le,che fonorilerrate,per tutto Carnenale f2 faranno grafle ; Scno:-al
de, ¢ fe cche in fecondo grado ;. danno buon: narrimento sg:nerano buon
fangue,& prefto fi digerifcano ; nuoceno alli Colerici; & melanconici 3 lonos
bnone ad ogni etd ; fi cuoceranno,conie li Tordi,& ancora,, ' ‘
In brodo ardiero,con lardo mezzo vino,faluia,fpetiarie, & prefutto .

€on caualiftruccolati,come le Quaglie ..

In pafticcios con prugnoli,% fommata dentro,come d fuo luogos

: VCEL-
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YVCELLETTI DIVERKSI.

E dira folo delli petti roffi, chela ﬁa;gioﬁe fard d’Inverno ; & hauerd le
S qualica del Beceaficho, & ficuacerdinel modo di quello. Li Franguelli,-
& d'altre forti,{icuoceranno e : ,

b}

Arrofto pergottati. Ouero in guazzetto,0 potaggio .
VCELLETTISDE €1PRO. -~

L A Rtagione de quefti fard d’ogni tempo, che fene poffono hauere ; per-
che fono portati in Italia dentro giarre , ouero brocche nell‘aceto «,
s’ accommoderanuo : ; ,
Fritei nello ftrutto , fati prima nell’acqua frefca perleuar lafprezza dell’
aceto ; con zuccara,e cannella fopra . 1 45 LGt 2iri ) it o
In potaggio,ftati prima nell'acqua come fopra,con erbeccine, & fpetiaries
¥ | T "y r

Modonelli quali fi puo cudcere, {7 accommodare ogni forte di pefceco
feaglia, & fenga feagha s & con [eorzase fenzas .. . - ’
o C‘P' X x IX- . - I R

&G O NAET DBk AuGiiO0 s & Lysinas bs is

L' Agone,¢ Pelcedi Lago, & in quellodi Garda, ve ne fono molti,& bua-.
ni; E fimile alla Sarda maritima; md grofia com’vna Arenga; lafua
ftagione comincia il mefe d’Aprile, & dura per tutto Agofio; E freddo nel,
primo grado, & humido nel fecondo, ¢ di buon nutrimento, & s accommo-,
derd.comedi fotto, '
Frictonella padella,con melangolo (opra . 5 SRR

Marinato, prima fritto, poi buttatoui fopra aceto bollitg, con aglio, zaffa-,

rano,erofmarino. v, -
Arrofto {opra la'gratticola bagnato d’aceto, oglio, fale, & pepe con petros,

femolo fopra .
In guazzetto intiero,con vua paffa,erbeccine, & {petiarie dentro .«

AGVCCHIA,

* Agucchie dalerimente Agufelle,ched Venetia glidicono Angofcicolg;”

L 4¢ pefce di mare, longo nel modo di anguilla. con bcccojungo‘ 2La {ua‘,-,

flagione ¢di Sertembre, & Ottobre; E feeca, & humida in primo grado; ¢
di diffictl digeftione ; & nutrifce affai; s'accommodera. sho1d

Fritea nella padella con limoni trinciati opra.. )

Marinata, doppo fritca, buttatoui fopra aceto forte bollito con pepe,aglio, ;

rolmarino,e zaffarano.
-3 In
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-Ya potaggio dolee intiera,d in pezzi,con molto.cotto, brugne,& vifciole. - :
In poraggio,con agrefto,zaffarano,mandole pefte,& fpetiaric
In potaggio con mezz'vino,coh péra,mela, & fpeciaries
‘Srufata con peri tagliati,brugne,evifcioles . ..
Nel tegame con zibibo,pignoli,perfichi fecchi, & fpetiarie.. . ‘
1n adobbodi Lampreda,cioé de'vin greco moltaccivoli Napoletani,& man.
dole pefle,e fpetiarie,cotta in effo tegame intiera . '
In pafticcio,come 4 fuoluoge. o
Fritee nella padella,cio le piccole,con agrefta,6 melangolo fopra.
Le falate alefloin pezzi,cauatone 1a {pinasleruire con aceto,pepe, & oglio.
Cotte fotro labragia in carta bagnata, tagliata in pezzi, feruita con aceto,
& pepe : ouero vua pafla, & capparini. 5
Diffalata ftata 24. horanellacqua,& cottacomela frefca.

ARINGHE.

, Aringhe fono portate in Italia falate in dui modisciod affumate, & bid-
L che nelli barili ; 1a fua ftagione ¢ di Quadragefima ; s'accomodarino,
L’ affumara aperta per [chiena fcaldara fopra la gratticola,con oglio, ace-

to,e pepe. ¢
Le bianche, fopra la gratricola, che prima fia ftata in- molle inacqua, ferui-

ta con aceto,& og'io fopra, , vt i3
Aleflo-in acqua diffalata,con agliata fopra.
Fritce diffalate ftate 24.hora in acqua,con limencelte fopra.

B A R B O.

L Barbo & pefce d’acqua dolce ; E freddo in primo grado, & humido

nel fecondo; la fua fagione fard di Maggio,per tucto Settembre,che fa.
rd eraflo ; md bifogna auvertire dilevar tutee Voua,perche fono catcine s
d’Octobre,per tutto Marzo,¢ pit fecuro,perche hauerd buttato "oua, e ben
{ard manco graffo: §’accommoderd,, - ‘ ‘ : Y
Friteo nella padella con limoni trinciati fopra ; 1337 "
Arrofto fopra la gratricola cauarone Linteriora, conaceto, & agliofopra,
Carpionati ftati in fale,frizei non infarinati sbruffacid’acero «
Marinati con aceto,pepe,aglio,& rofmarino .

L A Bottarga ¢ oua di [picols, ouero di Cefalo groffo, la fua ftagioacé
J d'ogni tempo;& vengoae di Lenante,s’accommoderd, ailotiA
Tagliata (otcile in piacti,feruica con oglio,& melangoli fpaccati fopra.
Netra della pelle, pofta in tauola intiera « ol

CALAMARO, _ ¥
'L Calamarb ¢ pefce di mare, }a fua ftagione ¢ di Nouembre, per tutto
Marzo ; E freddo in primo grades & humido el fecondos il piccolag
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Fricto fastone fette,feruito con fugo de melangole,e pepe (opra .
Desfrittonel tegame, con mpoiﬁ, vh bubcé‘d dceto, &oglio,con fugo de
melangolo,e pepe fopra. :
In (,ro&ara.comea fwoluogs.' "
CARPINA.

(]

L A Carpmz » bheg‘lx f diéc anco’ Rama H:ila. fhgmne di Febraro, per’
tutco Agolto,e della qualicd dclla 'I'cncha, & ﬁ cuocerd come cﬂk :

i

.l‘j.:‘t_‘: CAVEDENEI
Vfdt al Chuo »
DENTALE.

L Dentale pg.rce di marc,la fua' ftagione & di Ottobrc, per tqugnlc,
E caldo in primo grado,& fecco nel fecondo 5 ¢ dl duu di’gc(hone, ri="
cerca ftomachi gagliardi,& s’accommoderi , :
In tueri i modi,che ficuocerd il Corbo ; & di'pit, ‘
Arroftoallo fpedo tagliato in pezzid trauerfo, poi fol:teﬂato con fugo des
< meldngole, & fecte di limoncello .
Aleflo (alprefo tagliato in pezzi s coperto de ﬁnocchl bianchi, con fette'di
tarantello {'opra 1 .
Fricto in pezzi, roltito fopra la gratticola; con fugo de melangole, & zuc—
caro (opra.
FRAGOLINO.

L Fragolino,ch=d Venetia gli i dice Alboro, ¢ pefce di mare ; &1a fua
“ugtme ¢di Decembre , per tutto Maggio; E caldo temperatamente, &
humido in primo grado; gensra molto, & buon nutrimento ; € di facil di-
geltione ; ;¢ buono per l'infermi . Leffo,ouer cotto (opra la. gracricola,fe puo
accommodare cemedi fotto.
Arrofto fopra la gracticola, con aceto,oglio, fale, & pepe, ¢ petrofemolo fo-
Arrofto,con vua paffa bollira fopra . (pra.
Aleflo inacqua,e f{ale,con erbeccine ; ouero vilciole cotte fbpra )
In poraggio con erbecte,ziffarano, & (petiarie.,
Fricto coa melangole fopra.
Marinato coa aceto,e pzpe,& rolmarino ; ouero vua pafla, aceto, & mofto
cOtLo.
In patticcio caido,come a fuo luogo .

GHVO.

] L Ghno,che gli fidiceancora Caucdene,e peﬁ:c di mare,& la fua ﬂagm.'
neéd Serrembregper chirro Maggio s E freddoin primo grado,& hurm-~
do n».! Lco ado,t di buoa nutrimento,& s'accommoderd

Fric- -
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Fritro nella padella,con mel.mgolc tagligte, fOPrBe! ress orpis s o)
In poraggiocon cipolle,erbette,vua paffa,e fpetiarie

Marinato,con aceto.zaffarano;pepese rofmarmnos

Aleflo,con aceto,& fale,con pepe lopra .

gue TR D 9 T0rRS

: ._v,g.édNbonm

I.Gongoro,oucro Grongo, & pefce d mare fi rmle all’AngmlIa 1a fua
I ftagione € di Decembre,per tutco Marzo ; E freddo in primo grad o, &
humzdo nel terzo; genera vencofitd, & hd I'alere qualitd dell’anguilla , &
non ¢ cofi delicato, come quella R I” cuocerd in tuttiquei modi, come
t'Apngla won B annnt i 10178 2 to;

GALANA. ‘ 3 slozoig w1

A Gslana,oucro Tartaruca in che 4 Venetia gli fi,dice Caiandra, &

(e ne trouanoditerra; & d acqua; io dird di quelle dierra, perche
fono \negliorisla (ua (tagione ¢ di Febraro, per tucto Maggio; E fredda in
fccg?d rado, & humida temperatamente ; € di molte nutrimento ; gio-
va affai dg:iﬁa ;¢ di tarda digeltione ; genera fangue groflo , & flegmati-
co ; vuole effer ben cctea,& mangiata da.giquani; s'accommoderd,
Fritea,cicé prima cotta aleilo,poi ben nctta dalla pcdc.mf&rmata,sc fricta,

. ' confugo de:melangole fopras - . . ) oo rtt

Japoraggio,con erbeccinesaglio, & f'pcnare 0 .

.In potaggio ligata con oua,vua pafla,efpetiarie.
.Inpafticcio dopo, boltira,& netra,con erbeccing, & fpetiarie,con rofflid’ ouo,
& agrcﬁo dato caldo. -

GAMBARELLI

Elli Gambarelli ne foso duc {'om, vnadertaGambareIlo,& Palera
Schilla; 1t Gambare!'i vengono roffi quando fon cozti ; & le Schille
negre; la ﬁagume ¢ di Nouembre, per tutt’Aprile ; E humido nel primo
grado,e freddonel fecendos nutrifce affai, tardi fidigerilce, genera humor
.grofie,¢ flegmatico, & giona dsifici; s’ accommoderd, - ‘
_Fritto nella padella,con melangole tzclmt_e {opra,
_Alella in acqua,e fale,fcorzate le code,datifreddiy. - o). -

1 e obluyeinh silskaa ¢!
GRANCIO T.ENERO. 109

L Grancio tcnern, ched Venena gh G dice Mo!ecca & & di acqua (alfa » &

d’acqua dolce di fofla; la fua fragione € di Gennaro , per tutto Maggio
E freddo in fecondo grado,& humxdo nel primo ; nutrifce affai,muoue 1’ori-
na, eonferifced tifici,non &molto facile & dxgenre & pmuuea il coito
non (i fara inaltromodo che, | . 2
Fmto nella padella ; conmelangole, fpaccate fopra 3 oucro falfa vcrde :

Cot-
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Cottonel tegame,con latte,e boturo,con zuccaro,¢ cannellafofra.

LAMPREDA.

L A Lampreda & pefced’ acqua dolce ; & la (ua Ragione ¢ di Febraro,per

tutto Maggio; E calda temperatamente, & humida in prino grado;¢

di ortimo nutrimento, é delicaca al gulto ; mal cotea ¢ di tarda digeltione:

2 buona per ogni étd,e copleflione: & offende i podagrofi,s’accommoderd,

In tueti li modiche fi cuocerd I'Anguilla : & de pii,

Arrofto allo (pedo come I'Anguilla; copertadi (apor fatto del fangue, 'gre-
co,zuccaro,e [petiarie. ¢

Le piccole arrofto fopra la gratticola,col fuo fapor fopra, & con agrefto. -

Le piccole fatte morire nel latce,poi fricte con melangolo fopra.

Marinate nell’agrefto,vino,aceto, pepe, garofanicannella;e zaffirano.

La groffa forteltata,che prima fia fatca morire nella maliagia, 6 greco,ci-
uatone il fangue,desfritea nell'oglio intiera;d in pezzi; fatro vn faporde
mandole pefte;moftaccivolo,ftemprato con il fangue, maluagia, & agre-
fto,con zuccarose {petiaric, & laffatla finir di cuocere contal fapore i fer-
uita con pignolifopra. :

- L A-CYC AL :

L A Laccia,quale 4 Venetia gli fi dice Chieppa, é pefce d'acqua falfa,che
‘entra inacqua dolce, quelle fi piglianonel Teuere di Roma {ono per-
fettiffime , fa fua ftagione & di Marzosper tutto Maggio;; E fredda in primo
-grado,& humida nel fecondo ; nutrilce affai, & ¢ alquanto flegmarica ; che
per le molte fpine,che fono in eff2; fe ne fard folo lefotto feritte vinande,
Aleflo in acqua,vn puoco d'aceto,(ale,con petrofemolo fopra, o fiori «
Arrofto fopra la gratticola bagnata (pzffo d’aceto,0plio& fale.

In potaggio intiera,con cipolle,brugne,& vifciole .

LATTERINL

Velto & peflce dimare, & ve ne fono ancoranei Laghi;la fua ftagio-
ne & di Nouembre, per tutto Febraro; Sono freddi, & humidiin pri-
mo grado: di tarda digeltione, & danno mediocre nutriméto ; i cuocerano,
Fricti nella padella dato caldo,con melangolo fopra .
32arinato con aceto,pepe;zaffarano,aglio,& rofmarino. .
In agreita,con fugo d'agrelta chiarosfale,& vn puoco di fior de farina .

L A'S.C A~
A lafea & pefee di lago,la fua ftagione ¢ di Gennaro, per tutto Marzo;

E fredda,& humida in primo grado ¢ di dura digeftione, & da cattiuo
sucrimentosfi cuocerd,come lr lacterini - LEN -





















































































































 Euitafeandalos '
ZAFFERANO:

L Zafferano & caldo nel fecondo grado,e fecco nel primo; confortd lo fto-
I macho,allegra il cuore, i buon colore,e prouoca il fonno,, vlefi in puoca

103

quantitd ; fi dard; i '
Inpotaggidicarne,edi pefci: Inpieni: Inbrodos Inminefire. Ec
in [apori,come d fuo luogo . : :
ZENZERO.
L Zenzero ¢ caldo intérzo grado,e fecco nel feeondo; caccia lavento-
ficd confuma la flegma, e rifcalda, & infiamma il fangue,fi dar2,
Inpotaggi: Ciuieri:Palticci: Et pieni diuerfi,come 4 fuo luogo,

ZVCCARO. s

I L Zuecaro ¢ caldo, & humido nel prime grado ; nutrifce affai, nrantiene

sdl'corpo netro, & allarga il petto; fidard, - e S8

Fodiuerfi fapori,e mineftfe: * 'In croftate: In'torte,: In pieni: Inpa-
« ficcis&k f pud dare in qual fi yoglia vidandaydalla trippa infuor;
QiR B sRERSIOmEN § £q.180 .
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Q Lo Sydlco AiGefe

< Fauitano le lifte di tutte le rebbe,che if poffono dare in qual fi voglias
tauola, le quali faranp?ﬁ:gpa&e Fquantecactedicronaranno per fapere
in quanti modi,0 viuande fi potranno accommodare ; oltre la qualitd, gio-

uamencos&nOCMEnte €eflee ) 5 ot sy nboasd lanob S oakih S L g

O A .

Eo0uq £ A9k -.'v:;-."lz},‘..r'-:.oxn satolos noul Eotoun 1 satie oz &
1 Lifte del'infalate cotte,e crnde,di graffo,edi magro . s
93 . .9tfacimmel ol Loy XXX Ko oo oq 81

& of 355

ol LIt | ‘.=": 5 3 Iyl 123
Acetofa. . 4 carre 88. | Erbaftella, dcar.93
Aglio. . depr88s |-Lattucay d car.oy
Allegretti. 4 car.89 | Lemoncelle. 4 car.g§

BaflisQet iisamn ;obnoaﬂﬁ&w : ,(ME[CPI&QZ.&_::; hle2 5 01 surd €ar.99
Boragine ¢ .i i suqesl i s&Gar8g p Menta. o omnoh ol __.—;.;.-%ean.ﬁé
Bugolofd,, 01 o) ';;'m:omaf,gg-ﬁgﬁ.L-Mag!qra.na;, [:pisiul)  Tiggieares -

Caccia lepti. car.go [ Maceroni. Acar.c6
Cappari. . ‘ dcapgg | Pempinella. : 4 car.g8
Cauoli cappucci. 4 car.go | Petrolemolo. 4 car.98
Canneing, (Mg sdlinun 1 HEATE0: Perfail oo 4 onndicanioB
Cedro. 5‘:4{';5!51: 1 POEEDs |i sois!is ¥5.033910 O 4.can.99

Cemropellan, iq o1 :m;m}Paf'.%}s.h-\Ré‘P?“zﬁlée Voo 9.i105] SSATEOR

Ciebriae. o a1 gagiag £llsbd83 Aty - RadiGele ) i vl Sug it sAisariog
e a, d cargg

Cipolle .’ dcar.g2 | Ramoracc
Cetroli . dcar.92 § Ruchetta. A car.1oo
Crefpigni, icar.92 | Serapollo | a car.1co
Crelcioni, icar.92 | Sauorezza, dcar.100
Dragone. dcar.g3 ! Scalogne. ' dcar.100
Endiuia. dcar.g3
Infalate cotte di magro .
Aglio. 4 car.88 Fa('oii';h‘;l 3car. 94
Boragine . 4 car.8¢ Jrhactucha . . car.9s
Ca ppgari ‘ %‘a"c&fi’igig* E}‘I;'pb;ié id car.9y
Carote - 4 car.g3 | Maceroni. 4 car.96
Cicoria , ‘Acar.g1 | Pifelli. 4 car.99
Cipolle . acar.ga: | Rape« dcar.99
Crefpini dcar-92 | Raponzoli . dcar.99
Eudinia. 4 carg3. | Sparagi. 4 car.99
Finocchio marino. icar.94 f*Zucche le cime. acar.97
Infalate di grafSo. .

Carne de Vaccina', 4 car.go Capretto., acar.34
Piedi de Vitella . dcar.g1 | Ouadure.97.58 i car.78

Caftrato, icar.36 | Magoni,epiedi di Oca. dcar.so

Agnello. dcar.33 ! Magoni di Polli d’India  dcar.sx

s¥
: In-
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Folicas 4 car.48 | Piccione domeftico. icarsz
Francolino . dcar.48 | Piccione de palombara, .adcarss
Gallinanoftrana. d'cari49 | Piccionede gianda, a car.53
Gallina d’India * acar.99 | Pollaftronoftrano. dcar.st
Gallo d’india. 4 car.99 § Pollaftrod’India. dcar.52
Gallode métragna., ~ ** dcai.go |Pakinelloss 10 -7 d car.53
Gallinaccia. . - ' 7 dlcarygipPavone.o (o d.car.g3
Granolg, 7 =1 uanl Sigdear oy | ‘Quaglies ! . dcar.54
Graua. A car.50 | Rondonide nido. . dcars4
BSAOIX. . . .- dcar.go | Starna. = . dcar.y4
‘Oca domeftica, A car.’5o0 | Starnotto, Mg ihd cars s
Ota faluatica. dcar.s1 | Storno. e 1 XY
Ortolani. “3car.g1 § Tordos L Enisa dcar.5s
Piffarotti de nido . “dcaris1 | Tortora.. o« - dcargs

“Pollinca noftrana. A car.g1 1} Vcelletti diuerfi. . dcar.g6
Pollancad’India. acar,51'} Veelletti di Cipro.. - dcar.sé

. L B ORTUE-RY 38T

Lifta d'ogni sorte I animal quadrupedo, - Caps X X X ¥ 1 HA I

D A1l foteo feritea liftafi cauerd quanto fia bifogno per vo pafto, ches
guardado alle catte fegnate,fetronard in' ghantimodi fe ne potra far

~viuande per qual fi vogfia conuitose fi vedrdlequalitd d'efli, & 4 qual per-

‘fona gioua,& a'qual nuoce. ! 2t anooi0gibo  2HEa R
‘Agnello. - t190V by ear.33 || -Poreelletto d’Indial, - 14 car.38
Camozza. EAT i car.34' | ‘Rorcodomeftico. dcar.38
Capretto. ° dcar.34 |'Porcocignale. . . dcar.39
Caprio. Cn sb dideari3s | Porcodpinofo. | - dcar. 40
Coniglio. Ci0ED dcar.36]) Riceio. gl acar.40
Cerua. AsenA 3car,36)|*Vaceiba. dnocaeTy  dcargo
Callrato . CCIETHE D, . id cariy6f ¢Vitella mongana.; | -.) dcar.4x
Daino. VO A eariyz i | Vitella camporeccia. () dcar44
Ghiro. oow0d - Jcar.37!) Vitellabufalinas 1 Acar.44
Lepore. g dearigo J 11 i '

Lifta dogni forte di pefce,con squamma,e fengasecon )
= torza s CppelX X X X..0100 )
Alla fotto ferieta d'egni-forte di_pefce fi potrd ffar’ogni lifta per qual
fi voglia pafto.che puardando:alletante carce fegnatesfe tronardin.
quanti modi fi potrd’far viande, & accommodare in cocina’ & anco five-
drd laftagione d’cffi, ¢'1a qualitdloro;& d-chigicva, & 4 chinuoce; tutte
cole appartenenri , e neceffarie allo Scalco, quale col fuo ginditio potrd
pighar pefci de piti,e manco prezzo;fecondo le perfone,che farauno al.con-
uitoje prima_, ) : ; il sYEvisnA
Agani dellago. dcar.56 | Alice. . Adcars7
Agucchie. dcar.56 | Anguilla, LlsBicang7
Ali-
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Lifta de falami di magro.
L A fequente liffa fard de falami dimagro, quali fe daranno per antipa
i fio la matina,e la fera con Iinfalate;lequalis’ordinatanno come alle

Capli X X X X 1.

O 2 ler

Arenghe. ©2574 gar.s @ | Palamidaooll o i D d.car.07

Bitbo. “dcar.58 i| Paflera. i RERLOE T
Bottarga » -3 car.y8 || Palombo. tsdtarel o o
Calamaro. 4 car.58 | Pefceignudo. dcar.68 (2 AR
Cappone . i car,59 | Porcellerca, dcar.68 \&.°0 &
Caipiones - -3 eargr | Palcegallo:alias S.Pietro. & car 68 N33/
Caniaro. d-cariés | Polpo. a car’69

Catpfni. e _dfél".’ﬁ‘; Razza » h & car ‘69
‘Cauedone. -4 cirez | Ranocchic. dcar.70

Cefalo’"  dedrsl || Rombo. ' dcar.7o

Corbo. - 4 3Jcarso | ‘Rouiglionivi dcar.7o

Dentale. U0 Yldicarigr | Sardasii o sl A:car.70
Fi-'agolir'lor B ‘,q : ey 'dfﬂl’f 3 “-‘Sﬁ'ppia'..f;: i Jidear.z1

Galane, olist in ougeatle i ofi Salpad oL ady, 1.d car.71
Gambarelli. 4 eari63 |y ‘Salamone. o3 Acar.zt
Gongoto. - Hid-eari63 Schienale. Cisinnsinacanzy

‘Guo_ -“4'car.62 |} Spada. dcar.z1

Granci teneri A car.63 | 'Spigola . _srdcar gt
Lampreda. 4 car.64 | Scarpenna. dcar.zI

Laccia. 4 car.64 | Scorfano. acar.7t

Latterini. 4 car.6 | Storione. . lAcarn7a

Lafcha. A car.64 | Sparnacchi. ~dcar.73
Lenguattola, 4 cari65 | Suro. dcar7s

“Luccio. a car.65 | Tarantello. i car.73

Lumache . dcar.65 | Tencha.. ‘dcar.73
Maccarello, 4 car.66 | Tiemolo. d car.74
Merluccio. 3 car.66 | Tonno. 2 car. 74

Morena . dcar.67 | Tonnina. " dcar.y4

Ombrina. dcar.67 | Trigha. 4 car.74

Orata. dcar.67 | Trotta. 4 car.74

~ Afequentelifta fard di pefci con {corza,da darfi in tauola dopo palte.
,inanzi li frutei, ; i : ;

Alagofta. 4 car.74 | Granceuole . 4 car.76

Cappe longhe. dcar.75 | Granciporro. 3car.77

Cappe di S.Iacomo. d car.75 | Oftrica. dcar.y 7

Cappe [ante. dcar.7s5 | Patelle. 4 car.77-
Gambari. dcar.76. | Peuerazze. a car.77
‘Gatufi, 4car.76 1] Riccio. i cary7

‘Gongole, acar.7y | Tellines. dcar78

Granci . 4 car.78 1 Oua. ‘A car.g8
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Fonghi Boleti . - oy : ~'Bergamotte > ST
Prugnoli o . Buon Chriﬁian’c. ;
Prataroli. Brutte,¢ bone,
Salati. Carauelle.,
De Pietra . Fiorentine .
De Alboro. Franzefe.
Spongofi. BB 8 Mofcarole .
Recchielle. ‘dcar84 | “. Mofcatellone ..
Fragole.. A car.84 Soaanas. S
Granati dolci. Riccarde., R
Agri, Spino. 4 car.84
Mezzo fapore, 4 car,86 | Peftacchi acar87
Lemoncella piccoles ~ / dcar.f4 § Pignoli. dcar.87
Lemoni. . dcar8y | Pifellifrefchi, d car.87
Meloni roffi,e bianchi. acar.85 ; Perfichi carote \
More celle. dcar.86 | Gialle duraci.
Mandole. dcar.8y Gialle partori,
Marroni. - dcar.8s Lucchefe.
Mela appie. Primotichi dvraci.
| Appioni, Primotichi partori »
Dieci . Vernine deraci.

- Gaietane . Vernine partori.  d car.87
Rofe. ek Scafe. Acar.87
Ruzze. dcar.85 | Selleno. dcar.87

Melangolo dolce . Sorbe: dcar.87
Agro. Tartufali . 4 car.87
Dimezzofapore.d car.85 | Vifciole . ‘

Nelpole. acar.86 - Palombine.

Nocchie longhe. Piccole.

Tonde. dcar. 86 Marafche, 3 car.88

Oliued’Afcoli . Vua corniola. ‘

: -Bologna. Lugliatica.

Gaetane bianche,e negre. - Mofcatello bianco.
Genoua, : ‘Mofcatellonegro.
Spagna. Moflcatellone , -
Sicilia. Paflarina,
Senz offo. Pergolefe,
Tiuoli. ‘ Pezzutello,
Tortona. 4 car.86 | De vigna bianca.
Pera di Maggio. De vignanegra, 4 car. 88
Bianche . :
: Frutei che fi davanno snanti pafio,&5 non dopo
Fragole. ' Celle bianché,e negre.
Fichi d'ogni forte. More celfe . '
Frut-
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SECONDO SERVITIQ DI COCINA.

Marafche fudette. Molcatello fudetto piatti doi
Salfabaftarda. : ‘Salfa reales : per forte.
Quagliedieci & rofto,con cavoli fruccolati fopra,con melangolo d tornos
Gelo de piedi de Vitella,e Caltrato,con polpa de Capponi (otto.«
Pollanche d’India doid leflo, {¢ruite con lingua de Bufala falata 5 tagliatas
in fette. . E19
Croftata di pafta sfogliata, con zuccaro fopra« - 1
Fagianotti cinque,roftiti allo (pedoscon copertor di pafta. b 51307
Lingue due de Vitella flufate,con diverfi frutti dentro. jo! ¢ b
Pafticcio con doi Anatrese falame dentroscon verdura dtorno.. - 7
Piccioni cinque domeftici , aperti per fohiena , ftati vn giornoin adobbo di
- -greco,e [petiarie,poi fricti,con zuccaro,e cannella fopra. _
Cauolo cappuccio repieno,con fette dimendrolla fopra. .01
Vn pezzo di coffadi Vaccinajfrolla,a leffo,con petrofemole fopra.«.
Pafte 2 divefe. maniere repiene,fricte,con zuccaro fopras 60351

SECONDO SERVITIO DI CREDENZA:

Of £AC0
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Oliue d’Alcoli . Finocchio granito. ! piacti doi
Ciambelline.; 3 O @ 1 < (O I Cialdoni. | > | per forte.
Torta di paftade marzapane,con zuccaro fopra.
Marzolino di Fiorgnza vnofpaccato;fopra verdura,e fiori .
Pera 1acciole,con fiori fopra. ¥ aay 8310
Lazzarcle fopra foglie de viti .
Noci remonde,poite in vin roffo .
Pafticciodi pera bonchriftiang,pofio fopra verdura.
Perfichi primotichi bianchi, con fiori fopra .
Biicocole dimandela dolce,fopra verdura J . I k1
Boturo frefco, rofli d'oua cotte, ¢ zuccaro pafdato per la foratora ; con zuc-

caro, fopra. iia ] 5
Pera brucre ¢ bone,con fiori,e verdura.

P3fte fricte dineefs,con zuccaro fopras
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PRIMO sanvrrxo DI CREDENZA

Pizzetta con boturo e torli & ouo, nella pofata col pane. -
Mellone condito), Cetroli conditi. piatti doi
Mofcatellone . Brugne Caralane. pericrte.
Paparovno (alpamentato,con fiori fopra,e verdura 4 torno ]
Prefutto vao cotco nel vino tagliato in‘fecce,con fiori fopra.

Capponi dot d rofto aperto 1'ale,con capparini fopra,e fiori 4 torno .
Torta di farro paffato,con zuccaro,& acqua rofa,con zugcaro fopra 5
Salame vno Bologaele tagliato in fecre,fopra verdura . 73
Bragiole di Capuo cotee fapra la grateicolaycon (apor di'vi(ciole fopra. =
Leprotto vno intiero i rofto,con (al(a reale fopra,e verdura:i torno;
Palticcio de Capponi doi,fopra'verdura.

Gelo 4 dinerfe forme; ornato con fiori de pignolis

Teftade ruffolatto 4 leflo in vino,con fiori, € verdurad torno.

Pafte diuerfe,con zuccaro fopra.

PRIMO SERVITIO DE COCINA:

Molcatellone fudetto . Oliuede Tiuoli * piatei doi
Moftardadolced’'vua . ! Vua negra. per forte.
Grauoli dieci 4 rofto,con croftata fopra,con palte fritte d torno.
Fegati de polliin potaggio,con cannella fopra. \
Capponi doi impaftati repienid leflo , inchiodati de garofam »con fuppa_s
fotto ,¢ fommata fopra .
Croftata de fegatide pollibattuti,e falame Romanefco grattato,& agrefta,
con zuccaro fopra.
Coniglidoi ftufati,con diuerfi fructi,e pignoli dcntro ornau con piedi de...
- Vitella leffati,poi indorati.
Schienadi Capriod rofto,con melangole fopra,orna to con lemoni & torno.
Palticcio de due linguede Vitella tagliate in fette's con mendrolla de porco
dentrose frucei diverfi.
Lepre quarti doi denanzi tagliati in pezzi, con ciniéro fopra .
Panza de ruffolarto inticra fufata,con cotogni fopra.
Starne cinque repiene de frutei.e finocchio,d rofto,incartate , confalfa reale
{opra,con copertore di paltas
Palte repiene fritee,con zuaccaro fopra.’ - .
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SECONDO SERVITIO DI COCINA-

Vuanegra. Sapor bianco. I :

Salfa verde { Oliue. ‘ fudette,

Anguilla del lago de Marta tagliata in pezzid rofto 5 con cmﬁat;, conzuc-
caro,ecannella fopra .

Lenguattole fricte;feruite con lemoncella d torno .,

Croftatadi fegatodi Razza,conalici falate fenza fpinadentro .

Teftadi Dentalea lefloin vino,& aceto,con finocchietti bianchi fopra,

Pelci capponi fenza celta,in potaggio,con agrefla, & erbette dentro

Pafticcio de Luccio in pezzi,con fecee di fchienale dentro, :

Calamari repieni tufati col {uonegro,e frucri dentro.

Cauoli Bolognefi bianchi,feruiti con melangolo,e pepe.

Maccarelli marinati,con lemoni trenciati d torno.

Scorfanifenza tefta fricei» pofti fopra la gratticola , {pruzzati con acete
rofato.

Paflte vote fritte,con zuccaro fopra.

SECONDO SERVITIO DI CREDENZA.

Pepe,efale ] Finocchio Bolognefe. | piatti doi
Vogabianca. i Oliue fudetee, e ] ';Litﬁl,fg
Torta verde de biete,con zuccaro,& acquarofa fopra. ]
‘Gambari con le code remonde;pruzzati d’acetose pepe,

Pera bergamotte,con fiori,e verdura fopra .-

Calod'Inghilterra tagliatoin pezzi,fopra verdura.

CTorogni totti alletl;rage scon zuccaro fopra .

Pafticcettivcinque di Gongole canare,conla fua

Perfichi gialli i?:tiefi,c’on verdura,e fiori 4 torno ilc ot ok o
Caftagne 4 rofto,fernite nel touagliolo.

Selleno con fiori fopra.

Mela Gaierane fopra verdura s

Cialdoni vn piatto.
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QJIARTO, ET VLTIMO SERVITIO

Mandole conditc . ‘

Curiandoli groffi confetti,

Pizza di perficato.

Pifelli conditi, . * g; 03
Cannelle grofl: coafc-r -
Gelodecotogai .
chpolcconduc. 5 0

Piftacchiconfecti .
Cotognarta Portugh:fe;:
Scafe condite .
Nocchie confette .
Pizza di piflacchiea,
Nocchie condite, !

di credenza.

Semedi mcllonc confette. .

Marzapane.

Cedroli conditi.

Arancetti confetci.

Scatole di cotognata.

Perfichi conditi.

Mandole confetre .,

Perficato 4 varie forme.

Carciofani conditi,

Coriandoli lifci,e gricci conferti.

Stecchi di Monache lanorari di feta
& oro.

Quefto fal'altro pafto,ouero banchetto come lo voghamo nominare, che'
fi fece d quel Principe,e dieci fuoi Baroni.
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